Hotel El Faro
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Mare di Sardegna - Pausa di Classe

Le Bombarde -n°1

Aperitivo
OBt di Corbuto - Analeolici
Gocklail andlcolico allr frutta
QBucohi di pompelmo ¢ darancia

Qdtiatini caldi - Ganape - Olive

Menu

Susalatr di code di gambert ¢ astice
con Songino, pﬁﬂmﬂ/ﬁﬁ,’ alive ¢

capperi

x KK

Chleaze penne con lir bottarga di lonno
QSformatine di trofie al pesto con patate ¢ fagiolini

x x X

Rasve spada i legame con flort di @ucea ¢ arsell.
cuort di lattughe brasati

QBartretto al lime

Controfilelto di manzo in crosia.
patate alle erbe " Mecaire”

* % ok

Cheacedonia i frutta con golato.
Corta KNuziale*

SBevande. Cula Oilente - Arajix
C8riit di Corbato - Acqua minerale

Capo Galera -n° 2

Aperitivo
OBt di Corbuto - Analeolici
Gockiail andleolico allr frutta
QBucchi di pompelmo ¢ darancia

Qatuatini caldi - Ganape - Olive

Menu

** Rrasciutte Odan Danicle ¢ melone
**Q@astmi nostrano
**Shsalata di mare allolio ¢ limone
**Shsalatin di polpo di scoglio con patate

**Qbatsiceia; quanciale ¢ pecorine sardi

* k%

QSrtringoli con frutti di mare ¢ aucohine allo zafférano
Cimbdallo 4i zite a ragoul di verdure

entice alla Vernaccia
Vizello in crosta d pare.

patate alle erbe " Mecaire”

Verdure qrigliate
* X Xk

Crionfo di frutte di stagione
CBigné alla cremea di caffé ¢ al dioccolto
Corta Nuziale*

** Qbervizio a buffet tradizionale

Bevande . Corbate Qdecco - Gummonau
it di ‘Corbato - Acqua minerale

> *La torta Nuziale e gli addobbi floreali verranportati dagli sposi;

> Modalita di pagamenta. verra versato, tramite assegno, tramite bonifico o tmrodntanti, il 50% al momento della
conferma parziale del numero dei partecipanti; al momeelia donferma definitiva del numero, verra versato il 40Psaido

dovra essere versato il giorno stesso del matrisnoni

> La Direzione sara lieta di offrire agli sposipiama notte di nozze in albergo;
> Contenziosi: per qualsiasi controversia legale, il Foro comgetsara quello di Sassari.



Hotel El Faro
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Mare di Sardegna - Pausa di Classe

Punta Giglio -n° 3

Aperitivo
Bt di Corbuto - Analeolici
Gockial andlcolico allr frutta
QBucchi di pompelmo ¢ darancia
Cempura di pesee ¢ verdura

Menu

Shsalating Ai crosiacer ¢ molluschi con misticansa
* X Xk

Cheaccheroncini al guaezzetlo di pescatrice ¢ peperoni
CGelosiiz alla fonduta di Dolee sardo con cremea di

Mélanzane ¢ nocl

Il Maestrale - n° 4

Aperitivo
OBt di Corbuto - Analeolici
Gockiail andlcolico allr frutta
QBucohi di pompelmo ¢ darancia
Cempura di pesee ¢ verdura
CSfantasia di lartine

Menu

QBastrimi nostrano
* X Xk

QSrtringoli con frutti di mare ¢ aucohine allo zafférano
QSformatine di carasau con orema di ortagyi,

ricotla mustia ¢ pecorino

CSFiletti di bransine con lr caponatinag
CGamberoni allx griglha
QBartretto al limone
Controfiletto di vitello glassato con orbetio di frutta
funghi ¢ carciofi Chaatiatetto sardo dix latle arrostito al forno
Riiceolo pinzimonio
CSFrulla fresa di stagione
Corta Nuziale* Rsticceria mignon
Cheacedonia di frutte
Corta Nuziale*
CBavande . Acqua mineraly OBeavande . Acqua mineraly
L Gula ¢ Cerre Rare QOdéllr & Maosea L Gula ¢ Cerre Rare QOdéllr & HMaosea

> *La torta Nuziale e gli addobbi floreali verranportati dagli sposi;

> Modalita di pagamenta; verra versato, tramite assegno, tramite bonifico o tmrodntanti, il 50% al momento della
conferma parziale del numero dei partecipanti; al momeelia donferma definitiva del numero, verra versato il 40Psaido
dovra essere versato il giorno stesso del matrisnoni

> La Direzione sara lieta di offrire agli sposipiama notte di nozze in albergo;

> Contenziosi: per qualsiasi controversia legale, il Foro comgetsara quello di Sassari.



Hotel El Faro
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Mare di Sardegna - Pausa di Classe

Vento di libeccio - n° 5

Aperitivo
OBt di Corbuto - Analeolici
Gockiail andlcolico allr frutia
QBucohi di pompelmo ¢ darancia

@ﬁmpam di pesce ¢ verdura

 SFanlasia di lartine
Nbtsiceia, pecorine ¢ ricolla fresca

Mentu
Aﬂ/lﬁﬂ[ﬁ rustico di mare

X X X

CAeaccheroni al ferrelto con frutti di mare ¢
ortaggi " SBaiz delle N7 e
Crespelle di ricotla; funghi ¢ carciofi alla crema di

pecorine ¢ menla

X X X

Shsalta di aragosta alls Gutalana
QBartretto al lime

Qéllr di vitells glassata al vermentino
di Alhero

NVerdure di stagione al vapore

* X X

ClMacedonia di frutla con gelato

Corta Nuziale*

SBevande. Acqua minerale
Guta QBilente - Arajir - Gantine di Qdaniadi

Tramontana - n° 6

Aperitivo
Brit di Torbato - Analcolici
Cocktail analcolico alla frutta
Succhi di pompelmo e d'arancia
Menu

**Sashimi nostrano

**Pescatrice all'algherese
**Salmone e verdure al vapore
**Insalata di mare all'olio e limone
**Burrida di palombo e cozze con cipolle e pomodoro
**Salsiccia, guanciale e pecorino sardi con olivere

* k%

Maccheroni al ferretto con frutti di mare e
ortaggi " Baia delle Nife"

Sformatino di carasau con crema di ortaggi,
ricotta mustia e pecorino

* k%

Insalata di aragosta alla Catalana
Spigola del Golfo alla Vernaccia e olive nere

Sorbetto al limone

Maialetto sardo da latte arrostito al for

~crudita dell'orto - patate alla Fornarir
filetti di melanzane, peperoni e zucchine arr:

* % %
Trionfo di frutta di stagion

Pasticceria mignon assortita
Torta Nuziale

** Servizio a buffet tradiziona

SBewande . Acqua minerale
&L Gula ¢ Ceorre Rare QOdéllr & Moser

> *La torta Nuziale e gli addobbi floreali verranportati dagli spos
> Modalita di pagamentc verré versatc tramite assegne tramite bonificc o tramite contanti il 50% al moment: delle

conferma parziale del numero dei partecipanti; al momeelia donferma definitiva del numero, verra versato il 40Psaido

dovra essere versato il giorno stesso del matrim

> La Direzione sara lieta di offrire agli sposiplama notte di nozze in albergo;
> Contenziosi: per qualsiasi controversia legale, il Foro comgetsara quello di Sassari.



